Parametro a
valorizzazione
enogastronomica

1 2

C1 0,7 0,4

C2 0,7 0,4

C3 0,8 0,4
TOT. 2,2 1,2
MEDIA 0,733 | 04
PESO 1,000 [ 0,545
FATT. POND. 15 15
Punteggio 15,00 | 8,18

Parametro b realizzazione
interventi /allestimenti
all'immobile

1 2

C1 0,8 0,4

C2 0,9 0,4

C3 0,9 0,3
TOT. 2,6 1,1
MEDIA 0,867 | 0,367
PESO 1,000 | 0,423
FATT. POND. 20 20
Punteggio 20,00 | 8,46

Parametro c realizzazione
migliorie al verde

1 2

C1 0,9 0,6

C2 0,8 0,7

C3 0,9 0,6
TOT. 2,6 1,9
MEDIA 0,867 | 0,633
PESO 1,000 | 0,731
FATT. POND. 25 25
Punteggio 25,00 | 18,27

Parametro d
collaborazioni con altre

realta
1 2
C1 0,8 0,6
C2 0,9 0,7
C3 0,8 0,7
TOT. 2,5 2
MEDIA 0,833 | 0,667
PESO 1,000 | 0,800
FATT. POND. 10 10
Punteggio 10,00 | 8,00

TOT. PUNTEGGI TECNICI

A B

punteggio a 15,00 | 8,18

punteggio b 20,00 | 8,46

punteggio c 25,00 | 18,27

punteggio d 10,00 | 8,00

TOTALE 70,00 | 42,91

C1 = Pagliarusco
C2 =Tiloca

C3 = Azzarone
1= RTI

2= Mato Snc



